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年墨さん率国お瞼でとうございます幹
いよいよ今年度最後の月となりました。
4月 は少ししか食べられなかった給食
が今では残さず食べたり、苦手な野菜

もぱくっと食べるところを見せてくれるよ

うになりました。また「今日の給食おいし

かつたよ」「頑張つて作つてくれてありが

とう」等子ども連の声に給食室―同大変

嬉しく思つています。これからもよリー層

おいしい給食作りに励みます。一年間

温かく見守つてくださった保護者の皆様

ありがとうございました。

【3月の予定】

◆☆印は年長さんのリクエストメニューです0

2日 お誕生日会

ひなまつりの行事食を提供します

10日 お別れ会食

年長さんが大好きなメニューを心を込めて作ります

17日 (火 )4,5歳児お別れ遠足
4.5歳児はお弁当の用意をお願いします。
※雨天時26(木 )に延期です

19日 お彼岸  ぼたもちを提供します
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